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steak tartar 
fransk senap, kapris, lök, bladsallad, 
pommes frites� 150/195:-

rostad pumpa  
dinkel, pumpadressing, grönkål,  
picklad svamp, tryffel� 175:-

moules frites 
blåmusslor, persilja, vitt vin� 190:-

b.a.r.s fisk- & skaldjursgryta 
färska skaldjur, skaldjursbuljong, 
fisk, fänkål, vitlöksmajonnäs� 195:- 

b.a.r.s fish n’ chips 
handskurna pommes frites, tartarsås, 
gröna ärtor� 185:- 

b.a.r.s sandwich 
skaldjursröra, nystekt fisk, bifftomat, 
pressgurka, sallad� 165:- 

 en halv kokt hummer  
med ett glas  

lanson black label champagne� 270:-

ostron är ett riskfyllt livsmedel  
som  kan orsaka virusinfektion 

mainehummer		  69:-/HG

följ med och fiska ur vårt akvarium  
med hjälp av matsalspersonalen  

& välj att få din hummer grillad el. kokt

b.a.r.s hela grillade röding 
för 2 personer. legymer, oxalis, löjrom, 

smörsås              460:-

MSC-C-52702

b.a.r.s fish n’ chips 
med en flaska B.A.R. ale              240:-

dagens urval hittar ni på våra  
separata tavlor

från grillen
gör ditt val av färsk fisk, skaldjur 

och kött vid saluhallsdisken
tillbehören väljer ni här nedan

KALLA SKALDJUR�
ostron
lökvinaigrette, citron, tabasco

fine demoiselles d’agon n. 2� 26:- 
fine de parc ”la ronce” n. 3� 30:- 
spéciale de clair ”roumegous” n. 3� 36:- 
spéciale ”L’Ideale”, n. 3� 39:-

räkor 
kokta, citron, majonnäs	�  200 g/120:-

b.a.r.s egenrökta räkor 
citron, majonnäs� 200 g/130:-

havskräfta 
kokt, citron, majonnäs� 38:-/st

½ krabba 
kokt, citron, rhode island� 125:-

½ hummer 
kokt, citron, majonnäs� 190:-

SMÅRÄTTER�
gratinerade kammusslor 
primörer, dragon, vitvinsås� 180:-

b.a.r.s toast skagen ”royal” 
färska räkor, löjrom, pepparrot� 250:-

king prawns   
kronärtskocka, barigoule,  
skogschampinjon � 170:-

grillad laxsashimi  
havtorn, krasse, fänkål,  
timutpeppar� 175:-

vattenmeloncocktail 
laxrom, sikrom, avokado, sesam� 165:-

b.a.r.s ceviche 
king prawns, kammussla, havsabborre, 
grön tomat, lime� 180:-

grillad majstortilla, havsabborre 
avokado, tomatsalsa, koriander� 160:-

frasig rödtungasallad 
shiitake, svampdressing, zucchini,  
sjögräsnudlar � 150/205:-

charkuterier från millert & dahlén 
oliver� 140:- 

b.a.r.s havstallrik 
räkor, havskräfta, toast skagen,  
matjessill, sikrom� 175 :- 
30 g löjrom, junkön 
nystekt boveteplätt, rödlök, gräddfil� 180:- 

tillbehör till grillat� 35:-

• avokado- & grapefruktsallad, 
granatäpple, chili

• grillad broccoli, lagrad ost, olivolja 
• kolgrillade tomater, gazpachodressing, dragon 
• råhyvlad zucchini, kaprisvinaigrette,  
 sardeller
• konfiterad pumpa, citrusdressing, grönkål
• höstmorötter, rädisor, brynt smör, pepparrot 
• ört- & citronkryddad kronärtskocka 

& champinjoner
• rostad blomkål, tryffelvinaigrette 
• risotto, lagrad ost
• pommes frites

såser� 18:-

• sikrom, dillcrème fraiche
• indisk raita, yoghurt, spiskummin 
• brynt smörmajonnäs
• chimichurri, rökt paprika, persilja
• dillpesto
• chilisås, ingefära
• brynt smör & pepparrot
• salsa chilena, grön chili, koriander
• karljohansvamp-majonnäs, syltad shiitake 

HUVUDRÄTTER�

EFTERRÄTTER�
nygräddad toffee pudding  
för 2 personer 
yoghurtglass, salt karamellsås� 195:-

blueberry pancake  
gräddvaniljglass, lönnsirap, blåbär� 105:-

hallonpavlova 
färska hallon, lättvispad grädde, 
vit choklad� 120:-

vaniljkokt päron 
havtornsglass, frökrisp, gräddfils-is,  
krasse� 120:-

b.a.r.s chokladdessert                                                    
chokladkräm, chokladsorbet, macadamia- 
nötter, kola � 115:-

crème brûlée 
vaniljkräm, sockerknäck� 85:-

b.a.r.s chokladpralin 
hallon� 22:-

ostbit från löfsta herrgådsmejeri 
fikonmarmelad� 65:-

glass/sorbet 
gräddvanilj- el havtornsglass/ 
choklad- el yoghurtsorbet � 45:-/KULA

b.a.r.s skaldjursfat 
3 ostron, ½ krabba, 1 havskräfta, 75 g räkor, 

75 g rökta räkor, blåmusslor               330:-

skaldjursfat prestige 
3 ostron, ½ krabba, 1 havskräfta,  

75 g räkor, 75 g rökta räkor, blåmusslor, 
½ hummer               490:-

skaldjursfat royal 
6 fine demoiselles d’agon, 2 fine de parc  

”la ronce”, 2 spéciales de clair ”roumegous”,  
4 havskräftor, blåmusslor, 100 g räkor,  
100 g rökta räkor, 1 hummer               890:-

fisk- och skaldjurs 
”mixed grill” fat  

serveras för 2 pers              590:-


